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LABORATORIO

CATALOGO DE ANALISIS DE ALIMENTOS

3. SECTOR AGROALIMENTARIO

3.1. ALIMENTOS GENERICO
3.1.1. DATOS NUTRICIONALES Y COMPOSICION

3.1.1.1. Valor Energético Reg 1169/2011 (Grupo 1)

@ 3370¢

TABLA NUTRICIONAL
Hidratos de Carbono (UV/VIS) - g/100g Proteina (Kijeldahl) - g/100g Grasa (Soxhlet) - g/100g
Valor Energético (Calculo) - KJ/100 g Valor Energético (Calculo) - Kcal/100 g

3.1.1.2. Tabla Nutricional Reg 1169/2011 (Grupo 2)

Segun el Reglamento (UE) 1169/2011 en el etiquetado de un producto debe aparecer, como minimo, la siguiente informacion.

@ 11600¢

Se aporta también composiciéon desglosada de acidos grasos incluida en el precio (Ver 3.1.1.8)

TABLA NUTRICIONAL

Grasa (Soxhlet) - /100g de las cuales Saturadas (Crom. Gases) - a/ Hidratos de Carbono (UV/VIS) - a/100g
de los cuales Azticares (UV/VIS) - g/100g Proteina (Kijeldahl) - g/100g Sal (AA-Llama) - g/100g
Valor Energético (Calculo) - Kcal/100 g Valor Energético (Calculo) - KJ/100 g

3.1.1.3. Fibra Alimentaria Reg 1169/2011

@ e6200¢

TABLA NUTRICIONAL
Fibra Alimentaria (Enzimatico UV) - g/100g

3.1.1.4. Fibra Bruta

Si este andlisis se solicita junto a un analisis que contenga la determinacién de grasa, el precio es de 19€.

@ 3300¢

TABLA NUTRICIONAL
Fibra bruta (Gravimetria) - /100g

Precios IVA No Incluido (21%)
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3.1.1.5. Tabla Nutricional Piensos y Materias Primas

Determinacion de tabla de composicion de piensos y materias primas.

TABLA NUTRICIONAL

Cenizas (Gravimetria) - %
Grasa (Soxhlet) - /1009
Materia Seca (Gravimetria) - %

Hidratos de Carbono (UV/VIS) - /1009
Fibra bruta (Gravimetria) - g/100g
Valor Energético (Calculo) - Kcal/100 g

3.1.1.6. Proteina + Grasa + Humedad

TABLA NUTRICIONAL

Proteina (Kjeldahl) - g/100g Grasa (Soxhlet) - a/100g

3.1.1.7. Sal

TABLA NUTRICIONAL
Sal (AA-Llama) - a/100g

3.1.1.8. Composicion de acidos grasos

@ s9.00¢

Proteina (Kjeldahl) - a/100g
Humedad (Gravimetria) - %

@ 250¢

Humedad (Gravimetria) - %

@ 1800¢

Composicion de los acidos grasos de la fase lipidica del alimento. Se suele hacer dentro del analisis de etiquetado nutricional

(3.1.1.2)

COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS
% Trans-C18:1 (Crom. Gases) - % p/p

COMPOSICION ACIDOS GRASOS

Ac. grasos monoinsaturados (Crom. Gases) -
% Trans-C18:2-C 18:3 (Crom. Gases) - % p/p
Palmitoleico C16:1 (Crom. Gases) - % p/p
Estearico C18:0 (Crom. Gases) - % p/p
Linolenico C18:3 (Crom. Gases) - % p/p
Behenico C22:0 (Crom. Gases) - % p/p

Ac. grasos poliinsaturados (Crom. Gases) -
Extracto Himico Total (Vol. Redox) - % p/p
Margarico C17:0 (Crom. Gases) - % p/p
Oleico C18:1 (Crom. Gases) - % p/p
Araquico C20:0 (Crom. Gases) - % p/p
Eruccio C22:1 (Crom. Gases) - % p/p

3.1.2.
3.1.2.1.

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y VITAMINAS

Nitratos y nitritos

ADITIVOS ALIMENTARIOS / MINERALES

Nitratos (como NO3) (Crom. Iénica) - mg/Kg Nitritos (como NO2) (Crom. Iénica) - mg/Kg

Precios IVA No Incluido (21%)
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@ e6200¢

Ac. grasos saturados (Crom. Gases) - % p/p
Palmitico C16:0 (Crom. Gases) - % p/p
Margaroleico C17:1 (Crom. Gases) - % p/p
Linoleico C18:2 (Crom. Gases) - % p/p
Gadoleico C20:1 (Crom. Gases) - % p/p
Lignocerico C24:0 (Crom. Gases) - % p/p

@ 20,00¢
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3.1.3. CONTAMINANTES Y MICOTOXINAS
3.1.3.2. Aflatoxinas Totales (mAB)

Analisis de aflatoxinas totales, que incluye B1, B2, G1, G2 mediante la técnica de Anticuerpos Monoclonales que es muy selectiva y
sensible.

La cantidad de muestra necesaria es de 200 g y el plazo de entrega de 2 dias.

@ ss500¢

MICOTOXINAS
Aflatoxinas totales (B1, B2, G1, G2) (mAB) -

3.1.6. CONSERVAS Y ENCURTIDOS
3.1.6.2. Control de Calidad de Salmueras (Encurtidos)

@ 3300¢

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

pH (Potenciometria) - U. pH Acidez Lactica (como A. Lactico) (Vol. Acido- Sal (AA-Llama) - g/100g
Grado Baume (Densitometria) - °B

Precios IVA No Incluido (21%)
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ACEITES Y GRASAS
PARAMETROS DE CALIDAD

indices de Calidad en Aceite de Oliva

3.2.
3.2.1.
3.2.1.1.

En este analisis de determinan los pardmetros que determinan la "frescura” del aceite de oliva y es imprescindible para poder

clasificarlo.

INDICES DE CALIDAD

Acidez (Vol. Acido-Base) - % A.Oleico
K-232 (UV/VIS) - Sin Unidad

Indice de peroxidos (Volumetria) - meqO2/Kg
Delta-K (UV/VIS) - Sin Unidad

3.2.1.3. indices de Calidad + Ceras + Esteres Etilicos
Cantidad de muestra: 250 ml
Plazo: 8 dias.

INDICES DE CALIDAD
Acidez (Vol. Acido-Base) - % A.Oleico
K-232 (UV/VIS) - Sin Unidad
FAEEs (Esteres de Etilo) (Crom. Gases) - mg

Indice de peroxidos (Volumetria) - meqO2/Kg
Delta-K (UV/VIS) - Sin Unidad

PARAMETROS DE PUREZA

Composicion de acidos grasos

3.2.2.
3.2.21.

Cantidad de Muestra: 100 ml.

COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS
Miristico (C14:0) (Crom. Gases) - % p/p
Margarico (C17:0) (Crom. Gases) - % p/p
Oleico (C18:1) (Crom. Gases) - % p/p
Araquico (C20:0) (Crom. Gases) - % p/p
Lignocerico (C24:0) (Crom. Gases) - % p/p

Palmitico (C16:0) (Crom. Gases) - % p/p
Margaroleico (C17:1) (Crom. Gases) - % p/p
Linoleico (C18:2) (Crom. Gases) - % p/p
Gadoleico (C20:1) (Crom. Gases) - % p/p

% Trans-C18:1 (Crom. Gases) - % p/p

PERFIL DE ACIDOS GRASOS

A. Grasos Saturados (Crom. Gases) - % p/p A. Grasos Monoinsaturados (Crom. Gases) -

3.2.2.7. Ceras + FAAEs

Ceras y suma de los ésteres metilicos y etilicos de los acidos grasos.

INDICES DE CALIDAD

FAEEs (Esteres de Etilo) (Crom. Gases) - mg Ceras (C42+C44+C46) (Crom. Gases) - mg/K

Precios IVA No Incluido (21%)
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@ 3850¢

K-270 (UV/VIS) - Sin Unidad

@ 100,90¢

K-270 (UV/VIS) - Sin Unidad
Ceras (C42+C44+C46) (Crom. Gases) - ma/l

@ s400¢

Palmitoleico (C16:1) (Crom. Gases) - % p/p
Estearico (C18:0) (Crom. Gases) - % p/p
Linolenico (C18:3) (Crom. Gases) - % p/p
Behenico (C22:0) (Crom. Gases) - % p/p

% Trans-C18:2-C18:3 (Crom. Gases) - % p/p

A. Grasos Poliinsaturados (Crom. Gases) - 9

@ e6740¢

Ceras (C40+C42+C44+C486) (Crom. Gases)
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3.2.3. DETERMINACIONES ORGANOLEPTICAS
3.2.3.1. Cata segun metodo oficial del COI

Se indica solo mediana del frutado, mediana del defecto y categoria sensoria.
Analisis realizado en un Panel de Cata Homologado.

Cantidad de muestra: 500 ml.

El plazo de entrega en épocas de produccion puede llegar hasta a 30 dias.

CLASIFICACION ORGANOLEPTICA

Mediana Frutado (Sensorial) - Sin Unidad Mediana Defecto (Sensorial) - Sin Unidad

3.3. ACEITUNA
3.3.1. PARAMETROS DE RIQUEZA'Y CALIDAD

3.3.1.1. RGT (Soxhlet)

Precios especiales para muestras entregadas durante un mes:
11 a 20 Muestras: 9,50 € + IVA
21 a 30 Muestras: 9,09 € + IVA
>de 30 Muestras: 8,68 € + IVA

RENDIMIENTO GRASO

Grasa Total (Soxhlet) - % Humedad (Gravimetria) - %

3.3.1.3. RGT (Soxhlet) + R.I. + Acidez

Precios especiales para muestras entregadas durante un mes:
11 a 20 Muestras: 13,84 € + IVA
21 a 30 Muestras: 13,43 € + IVA
>de 30 Muestras: 13,02 € + IVA

RENDIMIENTO GRASO

Coeficiente RIT (Calculo) - Sin Unidad
Grasa sobre Muestra Seca (Calculo) - %

Grasa Total (Soxhlet) - %

PARAMETROS DE CALIDAD
Acidez (Volumetria) - %

Precios IVA No Incluido (21%)
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Rendimiento Industrial Teérico (Calculo) - %

@ s5940¢

Categoria (Sensorial) - Sin Unidad

@ 992¢

Grasa sobre Muestra Seca (Calculo) - %

@ 1446¢

Humedad (Gravimetria) - %
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3.4. CONTROL MICROBIOLOGICO
3.41. COMIDAS PREPARADAS

3.4.1.1. Comidas preparadas

@ e67.30¢

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS

Staphylococus aureus (Siembra) - UFC/g 6 m
Listeria monocytogenes (Siembra) - UFC/g 6

Recuento de microorganismos aerobios mes

Recuento de Coliformes totales (Siembra) - U
Escherichia coli B glucoronidasa positivo (Si

Deteccion de Salmonella sp. (en 25 g) (Siem

3.4.1.2. Otros alimentos

@ e67.30¢

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS
Clostridium sulfitorreductores (Siembra) - UF
Staphylococus aureus (Siembra) - UFC/g 6 m
Escherichia coli B glucoronidasa positivo (Sie

Recuento de Mohos vy levaduras (Recuento

Deteccion de Shigella sp. (en 25q) (Siembra)
Deteccion de Salmonella sp. (en 25 g) (Siem

Recuento de microorganismos aerobios mes

3.4.1.3. Analisis de superficies

@ 2100¢

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS

Bacterias aerobias totales (Recuento Placa) - Enterobacterias totales (Recuento Placa) - U

3.4.3. CEREALES, FRUTOS SECOS Y OLEAGINOSAS
3.4.3.1. Control Microbiolédgico Frutos Secos (Tipo I)

@ se6o00¢

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS

Bacillus cereus (Siembra) - UFC/g
Deteccion de Salmonella sp. (en 25 g) (Siem

Recuento de Mohos y levaduras (Recuento P Recuento de microorganismos aerobios mes

Escherichia coli B glucoronidasa positivo (Sie

3.4.3.2. Control Microbioldgico Frutos Secos (Tipo II)

@ ss00¢

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS

Recuento de Mohos vy levaduras (Recuento P
Listeria monocytogenes (Siembra) - UFC/g 6

Clostridium sulfitorreductores (Siembra) - UF Escherichia coli B glucoronidasa positivo (Si

Deteccién de Salmonella sp. (en 25 g) (Siem

Precios IVA No Incluido (21%)
Pagina 6 de 8

martes, 13 de marzo de 2018



csry

LABORATORIO

CATALOGO DE ANALISIS DE ALIMENTOS

3.4.5. DETERMINACIONES INDIVIDUALES

3.4.5.1. Salmonella en Alimentos

@ 4200¢

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS
Deteccion de Salmonella sp. (en 25 g) (Siem

3.4.5.2. Listeria Monocytogenes (n=1)

@ 39.00¢

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS
Listeria monocytogenes (Siembra) - UFC/g 6

3.4.5.4. Clostridium sulfitorreductores

@ 2000¢

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS
Clostridium sulfitorreductores (Siembra) - UF

Precios IVA No Incluido (21%)
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3.6. CEREALES Y OLEAGINOSAS
3.6.1. CEREALES TRIGO Y CEBADA
3.6.1.1. Trigo: Hum, Imp, P. Especif, Protein, Vitrosid

@ 3s500¢

CARACTERIZACION (CEREALES Y OLEAGINOSAS)
Humedad (130 °C) (Gravimetria) - % Impurezas (Gravimetria) - % Peso Especifico (Gravimetria) - Kg/HI
Proteina (Kjeldahl) - % Vitrosidad (Recuento Placa) - %

3.6.1.2. Cebada: Humed, Impurez, Peso Especif, protein

@ 3000¢

CARACTERIZACION (CEREALES Y OLEAGINOSAS)

Humedad (130 °C) (Gravimetria) - % Impurezas (Gravimetria) - % Peso Especifico (Gravimetria) - Ka/HI

TABLA NUTRICIONAL
Proteina (Kjeldahl) - %
3.6.2. OLEAGINOSAS

3.6.2.1. Grasa, Humedad, Impurezas

Se detemina la grasa mediante soxhlet a través de extracciones sucesivas.

@ 3000¢

CARACTERIZACION (CEREALES Y OLEAGINOSAS)
Grasa soxhlet (Soxhlet) - % Humedad (130 °C) (Gravimetria) - % Impurezas (Gravimetria) - %

3.6.3. MAIZ

3.6.3.1. Peso Especifico, Humedad, Impurezas, Granos Rotos

@ 1500¢

CARACTERIZACION (CEREALES Y OLEAGINOSAS)
Humedad de la harina (Gravimetria) - % Impurezas (Gravimetria) - % Peso Especifico (Gravimetria) - Ka/HI

Precios IVA No Incluido (21%)
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